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Qualitat direkt vom Hersteller Ia va (A

VAKUUMVERPACKUNG

LANDIG

Das deutsche Unternehmen Landig & Lava Hochrationelle Produktionsmethoden und der Ein-

GmbH & Co. KG mit Sitz in Bad Saulgau satz bester Materialien gewahrleisten leistungs-
(Baden Wirttemberg) entwickelt, pro- fdhige Produkte in zukunftsweisender Verarbei-
duziert und vertreibt hochwertige Pro- tungsqualitat.
dukte in den Bereichen Vakuumver- Alle Produkte der Marken Lava und Landig werden
packung, Fleischverarbeitung sowie auf eine langfristige Nutzungszeit hin produziert
Kihltechnik und das seit mittlerweile undsollen den Anwendernviele Jahrzehnte Freude
fast30Jahren. bereiten.

V.300° Black & V=

Starker, schneller, noch professioneller. Innovation trifft Design. Ll esea e ch

2-stufiges Filter-

* Neu: Geschiitztes 2-stufiges Filtersystem ver- System
hindert zuverlassig das Ansaugen
von Partikeln

* Neu: Nennleistung Pmax: 600 W

* Neu: 2-fach kugelgelagerte Kolben-
pumpe (-0,96 bar Unterdruck)

* Neu: Edelstahl-Zylinderdeckel fur
eine gleichbleibend hohe Leistung

* SchweilRbandlange: 340 mm

* Serienmalig mit 2-fach Schweillnaht

» Besonders schnelles Arbeiten mit ca. 35 L /min. Pumpenleistung
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Vakuumiergerdte und Zubehor :
fur Haushalt und Gewerbe |a.Va

Lava Vakuumverpackung -
Frische erleben

Lebensmittel unterliegen unweigerlich einer chemischen Veranderung, diese ist
zuriickzufGhren auf: Mikroorganismen, Temperatur, Enzyme, Insektenbefall und
Lufteinfluss. Luft ist einer der Hauptgriinde fiir das Verderben von Lebensmitteln.
Wenn diese mit Sauerstoff in Kontakt kommen entstehen Oxidationsprozesse,
dadurch verlieren die Lebensmittel an: Nahrwert, Substanz, Geschmack und
Qualitat. Zusatzlich beeinflusst der Sduregehalt der Lebensmittel sowie natirliche
und kinstliche Konservierungsstoffe die Stabilitdt und Haltbarkeit.

Die Vorteile der Lava Vakuum-
Verpackung liegen hier
klar auf der Hand:

o v Verlangerung der Lebensmittelhaltbarkeit um das 5 - 10 fache
Ideal aUCh fUI' daS Gewerbe- v’ Profigerate zum kleinen Preis, fur Beutel und Behalter
Schutz vor Feuchtigkeit und Oxidation sowie Erhaltungder ¢ Wartungsfreie Pumpgn (kein Olwechsel nétig) .
Oberflichenbeschaffenheit aller Produkte. Beschadi- ¢ Kammerlos, dadurch jede Produktgrof3e vakuumieren

gungen der Oberflache wahrend des Transports werden ¢ Wenig Platzbedarf, da handliche Baugréf3e

verhindert. In der Industrie und im Handel werden Lava- ¢ Effektives und schnelles Arbeiten

Vakuumiergerdte zum Verpacken von Metallbauteilen, ¢ Verwendung glatter Siegelrandbeutel (ab 120 mp) méglich
Elektronikartikeln und anderen metallischen und nicht- ¢ Serienmafig Zweifach- oder Dreifach-Schweil3ndhte
metallischen Werkstoffen erfolgreich eingesetzt. v Ideal auch fur den mobilen Einsatz oder Ihren Verkaufswagen

Lava bietet einfach mehr

Auf dem Markt der Vakuumverpackung gibt es viele Anbieter - hier erklaren wir lhnen die grundlegenden technischen
Vorteile eines Lava Profi-Vakuumiergerates. Vergleichen Sie die wichtigsten Merkmale doch einfach!

Pumpen- Vakuumvorgange Anzahl der Pumpe

motor hintereinander SchweilRnahte und Motor

Keine Fernost-Pumpen wie Bis zu 1000 Vorgange ohne Bis zu einer Bis zu 3 Motoren und
beim Wettbewerb. Lava Uberhitzung (bei allen Dreifach-Schweif3naht 3 Pumpen (bei V.500)
verwendet Turbo-Pumpen Gerdten) (bei V.333 bis V.500)

mit hochwertigen Kugel-
lagern (bei allen Geraten)

Schweil3einrichtung

Maximaler Kein dinner SchweiRdraht,
Unterdruck Lava verwendet ein stabiles
bis zu -0,97 bar SchweilRband (bei allen
(bei V.500) Geréten)

Schweif3zeit Vakuumbeutel

Stufenlos, indivi- e — Es konnen auch glatte Sie-
duell requlierbar # Lange der Schweil3ndhte gelrandbeutel (ab 120 mp)
fur dinne und ~ | von 34 cm bis zu 121 ¢cm verwendet werden

dicke Folien
(bei allen Geraten)

., QVSOO) (bei allen Geraten)

Schweil3trafo Vakuumdruck - fir ein sanftes Vakuum Pumpenleistung
Uberdimensional ausgelegt, Bei Lava einstellbar von -0,2 bar bis max. \ Mindestens 20 Itr./Min.
deshalb nicht Gberlastbar Unterdruck durch L+ (bei V100 bis ' bis max. beim V.500
(bei allen Geraten) V.333 als Zubehor) ca. 75 ltr./Minute

®
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i Geratekauf erhalten
o Czlakuumbeute\ oder
£ 70.- gratis

Lava Profi-Vakuumiergerdte (Vs

Sje ein Setan
Rollen im \Wert von Ca.

Vakuumieren wie ein Profi, mit den handlichen und leistungsstarken Vakuummaschinen aus dem Hause Lava. Jedes Gerat
wird mit einer Absaugvorrichtung fir Behdlter geliefert und vakuumiert neben Vakuumbeutel auch Endlos-Folienrollen,
Kunststoff- oder Edelstahlbehalter sowie Flaschen, Twist-Off und Einmachglaser.

® . T .
V. 1 OO %m ) Arbeltsyvelse Halbautomatik
Schweifvorgang manuell °
Profi Vakuumiergerat mit Halbautomatik, Schweilvorgang automatisch —_

der Schweilvorgang wird durch Vakuumanzeige Balken - Anzeige
Knopfdruck eingeleitet. Druckregulierung L+ Mehrpreis: € 12,90
Pumpenleistung (ca.) 35 ltr./min.
Max. Unterdruck -0,94 bar
Anzahl Schweilinahte 2 fach
SchweiRbandlange 340 mm
Lava Close System (LCS)® o
\ \ Spannung / Pmax 220 - 240V /500 W
Abmessungen 410 x 230 x 98 mm
Gehause ABS-Kunststoff weild
Gewicht 4,40 kg

INSTNIIEIN  Garantie 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
AN, VLO100P

in € inklusive MwsSt.

V_ 200® %’WMZ Arbeitsweise Vollautomatik

Schweifvorgang manuell °
Profi Vakuumiergerat mit Vollautomatik, das Gerat SchweiRvorgang automatisch °
schweil3t beim maximalen Unterdruck auto- Vakuumanzeige LED - Anzeige
matisch, Sie sparen sich einen Druckregulierung L+ Mehrpreis: € 12,90

Arbeitsvorgang.

Pumpenleistung (ca.) 35 ltr./min.

Max. Unterdruck -0,94 bar

Anzahl Schweifinahte 2 fach
Schweiflbandlange 340 mm

Lava Close System (LCS)® °

Spannung / Pmax 220 - 240V /500 W
Abmessungen 410 x 230 x 98 mm
Gehause ABS-Kunststoff weild
Gewicht 4,40 kg

ASNEEY  Garantie 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
AN VL0200P

in € inklusive MwsSt.

V. 300®%Wm Lava Arbeitsweise Vollautomatik
\lef Schweivorgang manuell °
Das meistverkaufte Lava Profi Vakuumiergerat mit Bests€ Schweilivorgang automatisch .
Vollautomatik und Manometer-Druckanzeige. Vakuumanzeige e Anzeige

Das Gerat schweil3t beim maximalen

Unterdruck automatisch, Sie sparen Druckregulherung Co ° ;
sich einen Arbeitsvorgang. Pumpenleistung (ca.) 35 ltr./min.
Max. Unterdruck -0,94 bar
Anzahl Schweilnahte 2 fach
Schweilbandlange 340 mm
Lava Close System (LCS)*” °
Spannung / Pmax 220-240V /500 W
Abmessungen 410 x 230 x 98 mm
Gehause ABS-Kunststoff grau
‘ i Gewicht 4,40 kg
AEEIE  Garantie 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
ArtNr. VL0300P

in € inklusive MwsSt.

® = serienmalig
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Rollen im We VAKUUMVERPACKUNG

Vakuumieren wie ein Profi, mit den handlichen und leistungsstarken Vakuummaschinen aus dem Hause Lava. Jedes Gerat
wird mit einer Absaugvorrichtung fir Behdlter geliefert und vakuumiert neben Vakuumbeutel auch Endlos-Folienrollen,
Kunststoff- oder Edelstahlbehalter sowie Flaschen, Twist-Off und Einmachglaser.

V_ 333 ° %mm Arbeitsweise Vollautomatik

Schweilvorgang manuell °
Vakuumiergerat mit Vollautomatik im hochwertigen Design- Schweilvorgang automatisch °
gehduse mit Manometer-Druckanzeige. Das Gerdt schweil3t Vakuumanzeige Manometer - Anzeige
beim maximalen Unterdruck automatisch, Druckregulierung L+ O
Sie sparen sich einen ~ P leist 35 ltr /mi
Arbeitsvorgang. \ umpenleistung (ca.) r./min.
Max. Unterdruck -0,94 bar
Anzahl Schweifinahte 3 fach
Schweilbandlange 350 mm
Lava Close System (LCS)® °
Spannung / Pmax 220-240V /900 W
\ Abmessungen 430 x 275 x 110 mm
Gehéause ABS-Kunststoff silber lackiert
Gewicht 6,40 kg
Garantie 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
ArtNr. VL0333
in € inklusive MwsSt.
V. 350® %&m NE: V\;?\ Arbeitsweise Vollautomatik
Schweivorgang manuell °
Profigerat im Edelstahlgehduse. Besonders handliche BaugréRe bei  Schweillvorgang automatisch °
360 mm Sch.weiBbandIénge (3-fach SchwgiBnaht). Serienmal3ig mit Vakuumanzeige Manometer - Anzeige
Vollautomatik und Manometer-Druckanzeige. Druckregulierung L+ .
Das Gerat schweil3t beim maximalen Unter- ) .
druck automatisch, Sie sparen \\ Pumpenleistung (ca.) 35 Itr./min.
sich einen Arbeits- @ Max. Unterdruck -0,94 bar
vorgang. Anzahl Schweilnahte 3 fach
Schweilbandlange 360 mm
Lava Close System (LCS)® °
Spannung / Pmax 220-240V /900 W
Abmessungen 470 x 280 x 115 mm
Gehause Edelstahl rostfrei
Gewicht 11,0 kg
Aktionspreis [eRIE Y 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
m AN, VL0350P

in € inklusive MwSt.

V400®%JMZ Arbeitsweise Vollautomatik

Schweiflvorgang manuell °
Vakuumiergerat im Edelstahlgehduse mit 460 mm Schweilvorgang automatisch .
Schweil3breite, mit Vollautomatik und Mano- Vakuumanzeige Manometer - Anzeige
meter-Druckanzeige. Das Gerdt schweil3t ! o
beim maximalen Unterdruck auto- Druckregulllerung L+ ;
matisch, Sie sparen sich einen ‘\\ Pumpenleistung (ca.) 35 ltr./min.
Arbeitsvorgang. P 7/ Max. Unterdruck -0,94 bar
: .. = g Anzahl SchweiBnahte 3 fach
ke SchweiRbandlénge 460 mm
% Lava Close System (LCS)" °
Spannung / Pmax 220-240V /1100 W
Abmessungen 587 x 280 x 115 mm
Gehduse Edelstahl rostfrei
! _ Gewicht 12,85 kg
Aktionspreis JeHPNA 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)
ArtNr. VL0400P

in € inklusive MwSt.

® = serienmanfig

®
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Rollen im Wer VAKUUMVERPACKUNG

Vakuumieren wie ein Profi, mit den handlichen und leistungsstarken Vakuummaschinen aus dem Hause Lava. Jedes Gerat
wird mit einer Absaugvorrichtung fir Behdlter geliefert und vakuumiert neben Vakuumbeutel auch Endlos-Folienrollen,
Kunststoff- oder Edelstahlbehalter sowie Flaschen, Twist-Off und Einmachglaser.

\.500°.%crss50012 Arbeitsweise Vollautomatik

Schweilvorgang manuell °
Das grofte Vakuumiergerat bei Lava im Edelstahlgehduse Schweilvorgang automatisch °
mit 3 Pumpen. Erhaltlich mit 72 oder 121 cm Schweif3- Vakuumanzeige Manometer - Anzeige
breite sowie Vollautomatik und Manometer-Druck- Druckregulierung L+ °
anzeige. Das Gerat schweil3t beim maximalen Pumpenleistung (ca.) 3 Pumpen je 20 Itr/min.
Unterdruck automatisch, Sie sparen

Max. Unterdruck -0,97 bar

sich einen Arbeitsvorgang. Anzahl Schweilnahte 3 fach

Schweilbandlange 720/1210 mm

Lava Close System (LCS)” °

Spannung / Pmax 220 - 240V /1800 W /2600 W
Abmessungen 827 x280x 115 mm/ 1325 x 280 x 115 mm
Gehause Edelstahl rostfrei

s : i i Gewicht Gewicht: 20,50 / 32,0 kg
Aktionspreis Aktionspreis BT 2 Jahre (5 Jahre gegen geringen Mehrpreis)

1 799- ArtNr. VLO500P / VL1200P

720 mm Schweilband 1210 mm SchweiRband

in € inklusive MwSt. in € inklusive MwSt. e = serienméﬁig
N.ahrungsmittel bei +20°C Haltbarkeit Haltbarkeit bei
Zimmertemperatur nicht vakuumiert Vakuumierung mit Lava
Brot/Brétchen 2-3 Tage 7-8 Tage
Geback/Kekse 4-6 Monate 12 Monate
Roher Reis/Teigwaren 5-6 Monate 12 Monate
Kaffee/Tee 2-3 Monate 12 Monate
Gefriergetrocknetes 1-2 Monate 12 Monate
Wein 2-3 Tage 20-25 Tage
Alkoholfreie Getranke 7-10 Tage 20-25 Tage
Nahrungsmittel bei Lager- 5°C /-2°C Haltbarkeit Haltbarkeit bei
ung im Kuhlschrank + nicht vakuumiert Vakuumierung mit Lava
Wwild 2-3Tage 30 - 40 Tage
Rindfleisch 3 -4 Tage 30 - 40 Tage
Geflugel 2-3Tage 6 -9 Tage
Ganzer Fisch 1-3Tage 4 -5Tage
Hartkase 15 - 20 Tage 40 - 60 Tage
Weichkése 5-7 Tage 13- 15 Tage
Rohes Gemuse 5 Tage 18 - 20 Tage
Frische Krauter 2 -3 Tage 7 - 14 Tage
Frisches Obst 3-7 Tage 8 - 25 Tage
SuBspeisen 5 Tage 10 - 18 Tage
Gekochte Teigwaren 2 - 3 Tage 8- 12 Tage
Gekochte Suppen 2-3Tage 8- 12 Tage
Gekochtes Risotto 2 -3 Tage 8- 12 Tage
Gebratenes Fleisch 2 -3 Tage 8- 12 Tage
Nahrungsmittel bei Lager- 1 5°C /_1 8°C Haltbarkeit Haltbarkeit bei
ung im Tiefkiihischrank nicht vakuumiert Vakuumierung mit Lava
Fleisch 6 Monate 24 - 36 Monate
Hackfleisch 4 Monate 12 Monate
Geflugel 6 Monate 24 - 36 Monate
Fisch 6 Monate 24 - 36 Monate
Gemuse 8 - 10 Monate 24 - 36 Monate
Obst 6 - 12 Monate 24 - 36 Monate
Backwaren 6 - 12 Monate 24 - 36 Monate
Kaffebohnen 6 - 9 Monate 24 - 26 Monate

*Bei Beachtung der entsprechenden Hygienerichtlinien wéhrend der Verpackung. Mehr dazu unter www.la-va.com
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Lava Original Zubehor

Lava-Reifebeutel 4
Weltneuheit - Edelfleisch jetzt \Eesi
selbst Zuhause herstellen. N /8

I ®
ava

VAKUUMVERPACKUNG

Lava Original Zubehér - Fir ein stets perfektes Ergebnis, sowohlim Vakuumbeutel als auch im Behélter. So werden z.B. die
hochwertigen R-Vac Vakuumbeutel und E-Vac Vakuumrollen exklusiv fir Lava in der Schweiz produziert, 100 % frei von
Weichmachern und einsetzbar bei allen Fabrikaten ohne Ausnahme!

R-Vac und E-Vac

Extrastarke strukturierte Vakuumbeutel oder
Vakuumrollen. Besonders reif¥fest, mehr-
lagige PE/PA Folie, 100 % frei von
Weichmachern, beste Lebens-
mittelqualitat, produziert

in der Schweiz fiir Lava.

Erhaltlich in iber

40 verschiedenen

Grofen.

100 Beutel

~

in € inklusive MwsSt.

Lava-Top
Universaldeckel
Vakuumieren Sie damit Ihre Schiisseln, Tdpfe oder Behélter oy
aus dem eigenen Haushalt. Die Universal- £ - v 2
Vakuumdeckel sind in § =M e 4
5 verschiedenen £ 2 e
Durch- s = P @—
Ll %
messem [ ’ - )
erhéltlich. - | 2 \ \2 2
= e g =

Aktionspreis | = )“ -

in € inklusive MwsSt.

Vakuum-Flaschen- T
verschliisse

Vakuumieren Sie damit hochwertige
Weine oder Ole und Sie bewahren
Frische und Geschmack. Lieferung
als 2er Set.

rogt
(270

in € inklusive MwsSt.

Lachsbretter

Ideal als Unterlage bei spitzen Knochen oder scharfkantigen Produkten.
In 3 verschiedenen GroRen erhéltlich. Lieferung als 5 er Set.

Aktionspreis B
<

in € inklusive MwsSt.

New-line Vakuumbehalter

Erhéltlich in runder oder eckiger Ausflihrung. Gefertigt
aus hochwertigem Kunststoff fir Kihlung und Tief- i

kuihlung geeignet. Einsatzbereich von -30 bis -]
+130 °C. Ideal fiir Tee, Krauter, Kaffee, Salate, N o=
Gemiise, Obst, Kase oder Wurst. Ideal
auch zum schnellen und effektiven

|

marinieren innerhalb weniger g
Minuten. Lieferbar in Giber
15 verschiedenen
GroRken.

190

in € inklusive MwSt.

Edelstahl Vakuumbehalter
ES-line (Exklusiv)

Erhaltlich in 3 verschiedenen GroRRen. Bestehend aus Edelstahlschiissel und
Lava-Top Universaldeckel. Ideal fur Kiihlung und Tiefkihlung. Ideal fir Tee, Kréauter,
Kaffee, Salate, Gemiise, Obst, Kase oder

Wurst.Ideal auch zum schnellen <
und effektiven marinieren inner- ’,‘f - -~
——n—

halb weniger Minuten. —

Aktionspreis \‘ ]' ¢ har

—, @ 3 =
ab 29,95 : 7y ” ‘L\‘m ?
in € inklusive MwSt. < Q n ’]'

Etiketten fir Vakuumbeutel

100 Etiketten auf der Rolle zur Beschriftung
mit dem Lava Permanentmarker.

4 Beschriftungsfelder: Inhalt,

Gewicht, Datum, Preis.

y
T o5
Aktionspreis / 77

in € inklusive MwsSt.

FlissigkeitsStopp

Rolle mit 12 m und 30 cm Breite.
Der FlissigkeitsStopp saugt
Fliissigkeit beim Vakuumieren
auf und sorgt fiir einwandfreie
Schweiflnahte.

Aktionspreis

in € inklusive MwSt.

@ Alle Artikel ohne Deko / Technische Anderungen vorbehalten
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Gerate und Zubehor zur Fleischverarbeitung

A0

<

h 4

LANDIG

Landig hat sich darauf spezialisiert Selbstvermarkter, Jager, Hobbymetzger und kleinere Fleischereien mit bezahlbaren
Profigerdten auszuristen, die hohen Anforderungen in Sachen Langlebigkeit und Zuverldssigkeit Stand halten. Sie
erhalten auf alle Gerdte und Zubehorteile mindestens 2 Jahre Garantie.

Pro-Star Fleischwolf

Starker Fleischwolf fir Haushalt im
silbernen Kunststoff-Gehause

- Gerat mit Direktantrieb

- Durchsatz bis zu 90 kg / h

- Leistung: max. 850 W (Direktantrieb)

- Inklusive Kreuzmesser, 3 Lochscheiben:
3,4,5und 8 mm + 1 Wurstfillltrichter

- Spannung: 220 - 240 V

- Abmessungen:
270 x 200 x 400 mm (LxBxH)

- Gewicht: 3,7 kg
Aktionsreis

- Art.Nr. Z66130
in € inklusive MwsSt.

L-Star Fleischwolf

Professioneller Gewerbe-Fleischwolf
im robusten Edelstahlgehause

- Ideal fir das Gewerbe
- Mit Getriebe, dadurch sehr laufruhig
und leistungsstark
- Profigerat mit Asynchron-Induktionsmotor
- Durchsatz bis zu 150 kg / h
- Leistung: max. 380 W
- Inklusive Kreuzmesser, 2 Lochscheiben:
4,5 und 10 mm + 1 Waurstfiilltrichter
- Spannung: 220 - 240 V
- Abmessungen:
450 x 195 x 350 mm (LxBxH)
- Gewicht: 10,8 kg
- Art.Nr. 266050

Aktionspreis

440,10

in € inklusive MwSt.

Weitere Lochscheiben (2, 3, 6 oder 10 mm)
sowie Wurstfilltrichter-Set (3-teilig)
auf Anfrage erhaltlich!

@ Alle Artikel ohne Deko / Technische Anderungen vorbehalten.

l Alle Rechte vorbehalten / Nachdruck, auch auszugsweise nur Jetzt online_ bestellen:
08 mit ausdriicklicher Genehmigung. © Copyright by Landig 06/2014 www.landig.com - www.la-va.com

M-Star Fleischwolf

Professioneller Gewerbe-Fleischwolf
im robusten Edelstahlgehause

- |deal fiir Haushalt und Gewerbe
- Mit Getriebe, dadurch sehr
laufruhig und leistungsstark
- Profigerat mit Asynchron-Induktionsmotor
- Durchsatz bis zu 80 kg / h
- Leistung: max. 220 W
- Inklusive Kreuzmesser, 2 Lochscheiben:
4.5 und 8 mm + 1 Wurstfilltrichter
- Spannung: 220 - 240 V
- Abmessungen:
370 x 195 x 310 mm (LxBxH)

- Gewicht: 8,4 kg
Aktionsreis

- Art.Nr. 266020
in € inklusive MwsSt.

Einfiillschale
oben rund!

Weitere Lochscheiben (2, 3, 6 oder 10 mm)
sowie Wurstfillltrichter-Set (3-teilig)
auf Anfrage erhéltlich!

XL-Star Fleischwolf

Professioneller Gewerbe-Fleischwolf
im robusten Edelstahlgehause

- Ideal fiir das Gewerbe
- Mit Getriebe, dadurch sehr laufruhig

und leistungsstark
- Profigerat mit Asynchron-Induktionsmotor
- Durchsatz bis zu 200 kg / h
- Leistung: max. 750 W

- Inklusive Kreuzmesser, 2 Lochscheiben:

- 4,5und 10 mm + 1 Wurstflltrichter
- Spannung: 220 - 240 V
- Abmessungen:

535x235x370 mm (LxBxH)
- Gewicht: 19,8 kg
- Art.Nr. Z66080

) IF Aktionspreis
Weitere Lochscheiben (2, 3, 6 oder 10 mm)
sowie Wurstflilltrichter-Set (3-teilig) -

auf Anfrage erhaltlich! in € inklusive MwSt.

i 07581 - 489590
Fax: 07581 - 4895929
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Gerate und Zubehor zur Fleischverarbeitung
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Landig hat sich darauf spezialisiert Selbstvermarkter, Jager, Hobbymetzger und kleinere Fleischereien mit bezahlbaren
Profigeraten auszurlsten, die hohen Anforderungen in Punkto Langlebigkeit und Zuverlassigkeit Stand halten. Sie
erhalten auf alle Gerate und Zubehdrteile mindestens 2 Jahre Garantie.

Wurstfller 2,3 Liter
stehend

E im hochwertigen
Edelstahlgehause

Waurstfuller 6 Liter liegend

im hochwertigen Edelstahlgehause

- Inhalt: 2,3 Liter / kg

- Inklusive 3 verschiedene
Wurstfilltrichter: 17, 21 und 25 mm

- Kolben mit Entliiftungsventil

- Einfache Reinigung und

- Gewicht: 4,0 kg
- Art.Nr. Z77025

Wurstfiller 6,8 Liter
stehend

Aktionspreis

109,90

in € inklusive MwSt.

Waurstfiller 8 Liter liegend

im hochwertigen Edelstahlgehause

i - Gewicht: 14,0 kg

- Art.Nr. Z77030 Aktionspreis

im hochwertigen
Edelstahlgehause

- Inhalt: 6,8 Liter / kg

- Inklusive 3 verschiedene
Warstfiilltrichter: 17, 21 und 30 mm

- Kolben mit Entliiftungsventil

- Einfache Reinigung und

komplett zerlegbar komplett zerlegbar
- Abmessungen: - Abmessungen:
240 x 152 x 400 mm (BxTxH) 330 x 220 x 500 mm (BxTxH)

in € inklusive MwsSt.

- Inhalt: 6 Liter / kg

- Inklusive 3 verschiedene
Wurstfilltrichter

- Kolben mit Entliiftungsventil

- Einfache Reinigung und
komplett zerlegbar

Tisch-Cutter 3 Liter

- Abmessungen: 570 x 200 x 205 mm (LxBxH)
- Gewicht: 11,4 kg
- Art.Nr. Z77020

- Inhalt: 8 Liter / kg

- Inklusive 3 verschiedene
Wurstfilltrichter

- Kolben mit Entluftungsventil

- Einfache Reinigung und
komplett zerlegbar

- Art.Nr. Z77040

Aktionspreis

in € inklusive MwSt.

Das ideale Gerat zum Zerkleineren, Vermengen & Homogenisieren
von Gemiise, Krautern, Fleisch & Kase in jedem gewiinschten
Feinheitsgrad. Zwei Sichelmesser mit optionaler Rotations-
geschwindigkeit sorgen fiir einen perfekten Schnitt, ohne

die Qualitat des Schneideguts zu beeinflussen.

Gehause Aluminium, Klingen CNS 18/10, Deckel aus stabilem

Polycarbonat, Drehzahl 730 U/min., Edelstahlschiissel O 200, H 105 mm,
Anschlusswert: 0,37 kW / 230 V, inklusive Sichelmesser mit 2 Klingen,

MalRe: 400 x 320 x 330 mm (B x T x H), Gewicht: 12 kg
Aktionspreis

in € inklusive MwSt.

- Art.Nr. 66152

- Abmessungen: ca. 690 x 200 x 205 mm (LxBxH)
- Gewicht: 15,4 kg

Aktionspreis

in € inklusive MwsSt.

® Alle Artikel ohne Deko / Technische Anderungen vorbehalten.
l Alle Rechte vorbehalten / Nachdruck, auch auszugsweise nur
mit ausdriicklicher Genehmigung. © Copyright by Landig 06/2014

@Jetztonline bestellen: Tel.: 07581 - 489590
o’/ ' www.landig.com -www.la-va.com Fax: 07581 - 4895929
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Weitere Kleingerate und Zubehorteile (‘

zur Fleischverarbeitung A
LANDIG

Zubehorteile zur professionellen Fleischverarbeitung: Vom Messerscharfer iber die passenden Schneidwerkzeuge bis hin
zu Schnittschutz und Wiegesysteme, hier wird jeder Anwender findig. Bitte beachten Sie, dass die hier aufgefihrten
Produkte nicht einmal 5 % des Gesamt-Sortiments darstellen! Weitere Infos: www.landig.com.

Messerscharfmaschine V - Messerscharfer
CC 120 Plus

- Das V-System fiir perfekt scharfe Messer
- Fir glatte Messer und Messer mit Wellenschliff

- ) y 4 -
d/‘ Art.Nr. 11072
- Perfektes Ergebnis dank 3-stufigem Edelstahl Aktionspreis
System: Vorscharfen, Schérfen, - Spannung: 220 - 240 V 2
Abziehen und Polieren - MaRe:
88,90

- fiir glatte Messer und Messer 225 x 108 x 105mm Aktions reis Aktionsreis —
mit Wellenschliff - Gewicht: 2,5 kg in € inklusive MwSt.
- Ideal auch fiir kleine Beile Art.Nr. Z11071 49,90

oder hochwertige Jagdmesser - Art.Nr. Z99040 in € inklusive MwSt. Kunststoff schwarz i € inkiusive Mwst.

Profi- Profi-
Wetzstahl Schneidbrett

Art.Nr. Z11020: / / HemmifiiBe an der Unterseite fiir einen guten Halt, hygienisch, geruchsneutral
rund 30 cm y und geschmacksneutral, messerschonend, schnittfest, sptilmaschinenfest,

i i wasserabweisend. Farbe weil, in verschiedenen
Aktlonsrels

B GroRen lieferbar:
in € inklusive MwSt.

Hochwertige Solinger
Profiqualitét fir alle
Messer geeignet.
Made in Germany

Aktionspreis
Artr. Z11021: m

oval 30 cm in € inklusive MwSt. Aktionspreis Aktionspreis

Art.Nr. Z99051: artav 2000s3: | 20,80

400x 250 x 20 MM in € inklusive MwsSt. 500 x 300 x20 MM iy € inklusive MwsSt.

3-teiliges
Aktionspreis Aktionspreis

Messerset
Art.Nr. 299055: 28,40 Art.Nr. 299057: 36,95

500 x 400 x 20 mm in € inklusive Mwst. 600 x 400 x 20 mm in € inklusive MwsSt.

Made in G rfekt fur d HaCker-
ade in Germany, perfekt fir die

Fleischverarbeitung. Chrom- Spalte r
Molybdan Qualitatsstahl aus
Solingen.

3 verschiedene Messer im Set
mit gelben Griffen:

- Ausbeiner 13 cm _ ! Made in Germany, perfekt fiir die Fleischverarbeitung. ] _
- Stechmesser 16 cm Aktionspreis Chrom-Molybdén Qualitatsstahl aus Solingen. Aktionspreis
- Fleischermesser 21 cm. Klingenlange: 16 oder 20 cm
26,90 ‘. 29,90
Art.Nr. Z11060 in € inklusive MwSt. Art.Nr. 222032 in € inklusive MwsSt.

N ® A
@ Alle Artikel ohne Deko / Technische Anderungen vorbehalten. //? .
l Alle Rechte vorbehalten / Nachdruck, auch auszugsweise nur @ Jetztonline bestellen: Tel: o7581- 489500 |l@.NQ Y 4

mit ausdriicklicher Genehmigung. © Copyright by Landig 06/2014 www.landig.com - www.la-va.com Fax: 07581 - 4895929 CANDIG
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LANDIG

Zubehorteile zur professionellen Fleischverarbeitung: Vom Messerscharfer iber die passenden Schneidwerkzeuge bis hin
zu Schnittschutz und Wiegesysteme, hier wird jeder Anwender findig. Bitte beachten Sie, dass die hier aufgefihrten
Produkte nicht einmal 5 % des Gesamt-Sortiments darstellen! Weitere Infos: www.landig.com.

Messer-Magnetleiste

Zur praktischen Aufbewahrung von Messerm oder kleinen
Hackbeilen an der Wand. Mit extra starken Magneten.
Inklusive Befestigungsmaterial fiir Wandbefestigung.

Art.Nr. 222010: [RASISEDIERS
Edelstahl
35cm 27,90

in € inklusive MwsSt.

Art.Nr. Z22009: [ALSISIEDIES
Kunststoff schwarz

in € inklusive MwsSt.

Art.Nr. 222012; [ALSTISER
Kunststoff schwarz
60 cm 1 6,90

in € inklusive MwsSt.

Edelstahl Tischwaage
bis 60 kg

Qualitats-Digitalwaage (nicht eichfahig)
bis 60 kg mit einer Teilung von 20 g.

Vielseitiger Einsatz moglich, da die Fern-
anzeige auch zur Wandmontage
geeignet ist. GrolRe Edelstahl-
Wiegeflache, MaRe:

310 x 300 mm.

Art.Nr. Z55038

Elektronische Hangewaage
bis 300 kg
{ 7 \\.\\ Hochwertige Hangewaage (nicht
eichfahig) im spritzwassergeschiitzten

Gehause, fiir Gewichte bis 300 kg
bei einer genauen Teilung von 100 g.

Inklusive Fernbedienung sowie
drehbarem Aufhangehaken.

Lieferung betriebsfertig
mit Akkus.

Art.Nr. Z55015

Aktionspreis

in € inklusive MwsSt.

in € inklusive MwsSt.

Schnittschutz-Handschuhe

Fiir die Fleischverarbeitung oder zum Offnen von Austern.
Sorgt fiir einen 100 % zuverlassigen Schutz vor Schnitten
dank einer Edelstahlseele die in das Kevlargewebe der

Handschuhe eingewebt ist. Waschbar bis 100 °C,
rechts- und links tragbar.

Art.Nr. AV NES Art.Nr. EASEERS

goses| 13,90 ] el 13,90

DamengroRe) in € inklusive Mwst. in € inklusive MwsSt.

Art.Nr. IYSTIES Art.Nr. AL SE
Z33020: Z33021:
GroRe L GroRe XL

in € inklusive MwSt. in € inklusive MwsSt.

Zeigerschnellwaage

Hangewaage (nicht eichfahig) im stabilen
Metallgehause, fir Gewichte bis 100
bzw. 250 kg. Teilung 1000 g.

Aktionspreis

ATtNr. Z55011:

Bis 100 kg in € inklusive MwSt.

Aktionspreis

Art.Nr. Z55012:

Bis 250 kg in € inklusive Mwst.

Edelstahl S-Haken

Gefertigt aus Edelstahl
rostfrei mit einer Spitze

Art.Nr.Z44040: 100x5mm bis 30 kg
EUR1,09 (inklusive 19 % MwSt.)

Art.Nr.Z44041: 120 x5 mm bis 35 kg
EUR1,34 (inklusive 19 % MwSt.)

Art.Nr.Z44042: 140x5mm bis45kg
EUR1,45 (inklusive 19 % MwSt.)

Art.Nr.Z44043: 160 x6 mm bis 60 kg
EUR1,84 (inklusive 19 % MwSt.)

Art.Nr.Z44044: 160x8mm bis 100 kg
EUR 2,39 (inklusive 19 % MwSt.)

Art.Nr.Z44045: 180 x 7 mm bis 90 kg
EUR 2,24 (inklusive 19 % MwSt.)

% S S g Art.Nr.Z44046: 200x9mm bis 125kg
EUR2,74 (inklusive 19 % MwSt.)

Edelstahl Drehhaken

Gefertigt aus Edelstahl rostfrei, mit Art.Nr. Z44050: 220x 9mm bis 125kg
Drehgelenkin der Mitte und einer Spitze  EUR7,90 (inklusive 19 % MwSt.)
Art.Nr.Z44051: 260 x 10 mm bis 150 kg
EUR10,50 (inklusive 19 % MwSt.)
Art.Nr. Z44052: 300 x 12mm bis 200 kg
EUR13,50 (inklusive 19 % MwsSt.)

N ® A |
@ Alle Artikel ohne Deko / Technische Anderungen vorbehalten. //? .
l Alle Rechte vorbehalten / Nachdruck, auch auszugsweise nur @ Jetzt online bestellen: Tel.: 07581 - 489590 a va (v

www.landig.com - www.la-va.com

mit ausdriicklicher Genehmigung. © Copyright by Landig 06/2014

Fax: 07581 - 4895929 LANDIG
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M. Durach

Ihr Fachhandler

Landig + Lava GmbH & Co. KG, D-88348 Bad Saulgau
Tel. 0 75 81 - 48 959-0. Fax 0 75 81 - 48 959-29
Bequem online bestellen: www.landig.com & www.la-va.com

Alle Angaben erfolgen vorbehaltlich Satz- und Druckfehler. Nachdruck auch auszugsweise nur mit ausdriicklicher Genehmigung.
Alle Artikel ohne Deko. Es gelten die allgemeinen Geschaftsbedingungen welche unter www.landig.com abrufbar sind.
Alle Preise in Euro inklusive MwsSt. und zuziglich Versandkosten. Landig + Lava GmbH & Co. KG - 06/2014



