  
Um unseren Shop in vollem Umfang nutzen zu können, empfehlen wir Ihnen Javascript in Ihrem Browser zu aktivieren.





  Fachberatung Tel. +49 (0)7581 - 90430

  Gratis Versand in DE ab 39 € Bestellwert

  Kauf auf Rechnung



🐣 20 % Rabatt* mit Code SOUSVIDE20
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Vakuumieren
 Vorteile Vakuumverpackung
Unsere Vakuumbeutel
Haltbarkeitstabelle
Dry Aging unter Vakuum
Fleischreifung im Vakuum
Expertentipps
Produktvideos


	 
Einsatzgebiete
 Anwendungsbereiche
Küche und Gastronomie
Jagdbereich
Angeln und Fischerei
Industrie
Vorratshaltung mit Lava


	 
Einkaufshelfer
 Vakuumiergerät finden
Vakuumfolien finden






        

         









	 
Über uns
 Unternehmen
Service & Kontakt
Händler werden
Karriere
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Alle Vakuumiergeräte
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 Downloads 

Downloads
Wir freuen uns über dein Interesse an unseren hochwertigen Produkten. Nachfolgend bieten wir dir die Möglichkeit aktuelle Kataloge als PDF herunterzuladen. Zusätzlich findest du die aktuelle Verkaufspreisliste, alle Bedienungsanleitungen der Lava Vakuumiergeräte sowie relevante Datenblätter unserer Produkte.







Broschüren

	Sous-Vide Geräte	




Preislisten

	Preisliste & Bestellschein	




Bedienungsanleitungen

	Lava Vakuumiergerät V.100 bis V.300	
	Lava Vakuumiergerät V.100 Premium X	
	Lava Vakuumiergerät V.200 Premium X	
	Lava Vakuumiergerät V.300 Premium X, Black und White	
	Lava Vakuumiergerät V.350 Premium bis V.500 Premium XXL	
	Lava Sous-Vide Stick LX.20	
	Lava Flüssigkeitsstopp	
	Lava New-line Vakuumbehälter (Kunststoff)	
	Lava ES-line Vakuumbehälter (Edelstahl)	
	Montageanleitung: Schweißbandwechsel (Glasgewebefolie)	
	Lava G-Vac Beutel	
	Lava Reifebeutel	
	Fisch- und Fleischwolf W 50	




Testberichte

	Angelwoche - Sehr gut im Test	
	Blinker Sonderheft - Test & Praxistipps Angeln	
	ReDa Test Alltagsprodukte - Vakuumiergerät Test & Empfehlung	
	BEEF-Magazin - Vakuumiergerät Test & Praxis-Produkttest	
	FLIEGENFISCHEN - Härte-Test Vakuumierer	
	FLIEGENFISCHEN - Extrem-Test Vakuumierer	
	Angel Woche - Produkttest Vakuumierer	
	St. Hubertus - Vakuumierer Intensiv-Test	
	Jagd & Natur - Vakuumiergerät Langzeit-Test	
	PIRSCH - Vakuumiergerät Test	
	JÄGER - Langzeit-Test	
	WILD und HUND - Sehr gut im Test	
	DEUTSCHE JAGDZEITUNG - Vakuumierer Härtetest	
















Service & Kontakt
       

	
Kontakt

	
FAQ

	
Downloads

	
Zahlung & Versand

	
Garantie

	
Newsletter
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Impressum

	
AGB

	
Widerrufsbelehrung

	
Datenschutz

	
Info zu Elektro- und

	
Elektronikgeräten






Vakuumierer - die Bestseller
       

	
V.100 Premium X

	
V.200 Premium X

	
V.300 Premium X

	
V.300 Black

	
V.300 White

	
V.350 Premium

	
V.400 Premium







Lava Showroom
       

	Öffnungszeiten:

	Mo.-Fr.: 8:00-11:30 Uhr u. 12:30-16:30 Uhr

	Jeden 1. Sa. im Monat: 9:00-14:00 Uhr

	Zahlungsarten: Bar oder EC-Cash







Folge uns
       

	
	
	






Du hast Fragen?
       

	
	






Sprache ändern
       

	
	






Über Lava
       

	
Unternehmen

	
Karriere









Ein Unternehmen - Drei starke Marken
LAVA | LANDIG | DRY AGER




*Gültig bis einschließlich 02.04.2024. 20 % Rabatt beim Kauf von einem Sous-Vide Stick LX.20, einem Sous-Vide-Set BEEF! oder einem Sous-Vide-Set XXL. Einmalig pro Haushalt einlösbar. Alle Artikel ohne Deko. Keine Barauszahlung möglich. Nicht mit anderen Gutscheinaktionen kombinierbar.




©Copyright 2024 Landig + Lava GmbH & Co. KG
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Wir verwenden Cookies, um dir ein optimales Einkaufserlebnis zu bieten, anonymisierte Statistiken anfertigen zu können oder dir personalisierte Inhalte anzuzeigen. Mehr Informationen.
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